
Vegetarien
Vegan

LE GRANOLA  

Notre granola maison, fruits de
saison & fromage blanc OU chia

pudding au lait d'amande
(vegan)

du sucré et du salé à la carte, sur place ou à emporter!

8H-16H
LUNDI - DIMANCHE

bon appétit!
LES PANCAKES

Pancakes avec des fruits
de saison, fromage
blanc et sirop de

gingembre

LES HUEVOS
RANCHEROS 

Deux oeufs au plat, 
 tomates, poivrons rouges,

haricots rouges et
cheddar sur une tortilla

de maïs

@lecitizenparis

 OEUF MOLLET + 2€

6€

L'ASSIETE 
JERUSALEM

Riz curry cumin, pois
chiches, raisins secs,

oignons frits et herbes 

9€

12€

LES COOKIES

Au choix: 
Chocolat noir,

amande et fleur de
sel 

Citron, pavot,
chocolat noir 

LES OEUFS BROUILLÉS 

Nos oeufs brouillés
crémeux sur pain de

campagne (demandez
si vous voulez une

option sans gluten!)
 

Sans gluten

10€

3€

6€

 LA PITA FALAFEL

Falafels, sauce
tahini et

aubergines dans
un pain pita

LA FOCCACIA
VEGGIE

 Foccacia maison,
caviar d'aubergine et
légumes de saison  

9€
9€

7€
LE POULET FRIT

Poulet frit
karaage à la
japonaise &

sauce tonkatsu

Au comptoir!
LE GATEAU DU

MOMENT

Tarta de Santiago
- Gâteau aux

amandes et citron 

5€

 OEUF MOLLET + 2€

LA BURRATA 

Une burrata
crémeuse "Terra

Candido" et
tapenade d'artichaut

maison  

9€

Les extras!
LA SALADE
FRAICHEUR

Salade verte de
saison

4€



formule à emporter

CAFE OU THÉ 

JUS DE SAISON, THÉ GLACÉ
OU LIMONADE MAISON

CROISSANT 

PLAT AU CHOIX:
LES HUEVOS RANCHEROS

LA PITA FALAFEL
LA FOCACIA VEGGIE

L'ASSIETTE JERUSALEM 

FROMAGE BLANC MIEL

CAFÉ OU THÉ
 

JUS DE SAISON, THÉ
GLACÉ OU LIMONADE

MAISON

GRANOLA MAISON,
FROMAGE BLANC, MIEL ET

FRUITS DE SAISON

DEUX DÉLICIEUX
PANCAKES, ŒUFS AU PLAT

ET BEURRE AU SEL DE
GUERANDE, SIROP 

8H-16H

le brunch

LA PITA FALAFEL OU LA FOCACCIA VEGGIE
+ COOKIE DU JOUR 

+ BOISSON AU CHOIX: 
CAFÉ, THÉ GLACÉ MAISON OU UN SOFT

LUNDI - DIMANCHE

@lecitizenparis

SAMEDI & DIMANCHE 
11H-16H

EN SEMAINE, 12H-16H

Le Brunch du Citizen Le Special Pancakes

22 eur

13 eur

22 eur



...grignotages pour accompagner votre verre

18H-22H
TOUS LES SOIRS

c'est  l'apéro!
LA PLANCHE DES AMIS

La planche à partager! 
Burrata, tapenade d'artichaut

maison, focaccia maison, paté de
cochon OU houmous aux tomates

séchées 

@lecitizenparis

LA BURRATA 

Une burrata crémeuse
"Terra Candido" et

tapenade d'artichaut
maison

20€

LE PATÉ DE
COCHON

TARTINADE DE
SAUMON

 

FOCACCIA VEGGIE

Foccacia maison,
caviar d'aubergine et

légumes de saison

ENTIER 9€
DEMI 5€

HOUMOUS AUX
TOMATES SECHÉES

SAUCISSON
Demander les options au bar!

POT ENTIER 9€
DEMI 5€

POT ENTIER 9€
DEMI 5€

6€

9€ 9€

les petits pots de la FFA* à partager ... ou pas!

*Federation Française d'Apéro



boissons chaudes, softs et bières!

8H-22H
LUNDI - DIMANCHE

les drinks

@lecitizenparis

JUS DE SAISON

LIMONADE MAISON

SAN PELLEGRINO 0,5L / 1L 4€/6€ 

SOFTS

EVIAN 1L 4,5€

COCA COLA / COCA ZERO

THÉ GLACÉ MAISON

ESPRESSO 

ALLONGÉ

CAFE CRÈME 

CHOCOLAT CHAUD

BOISSONS CHAUDES

THE "LE PARTI DU THÉ" 
EARL GREY, VERT, BLANC, ROIBOOS

FILTRE 

NOISETTE

Deck & Donahue 2,5€/5€

PRESSION

CHAI LATTE

GOLDEN LATTE

4,5€
5€
5€
5€

2,8€
3€

4,5€
2,5€
2,5€

5€
4€
4€
6€

Demi | Pinte

EXTRA SHOT / LAIT D'AVOINE 0,5€

D PILSNER (BLONDE)

Deck & Donahue 
CLEM'S SUMMERWHEAT (BLANCHE) 4€/6€



JE BULLE, NICOLAS DUBOST 
 Rosé petil lant brut, Vallée du Rhône

PINOT NOIR 2018, B&V FLEITH
Pinot Noir, Alsace

en verre ou en bouteille à partager! 
les vins

@lecitizenparis

CHAMPAGNE LOMBARD EXTRA BRUT 1ER CRU 12€/60€

PROSECCO DE FAVERI BRUT
Glera, DOCG Prosecco Superiore, Italie

VIN ROUGE

CHATROIS 2017, BERTRAND GALBRUN
Bourgeuil , Vallée de la Loire 

TOURBILLON DE LA VIE, JEAN PHILLIPE PADIÉ
Carignan, Roussil lon 

6€/26€

Pinot noir, AOP Champagne

BULLES 

VINS & BULLES
Verre | Bouteil le
12 cl   75 cl

VIN BLANC

MACON VERZE 2018, NICOLAS DELFAUD
Chardonnay, Bourgogne

LA PENTE CHAVIGNY 2017 MICKAEL BOUGES
Sauvignon, Touraine

MUSCAT, 2018, B&V FLEITH

-/27€

8€/30€

6€/26€

-/32€

8€/40€

7€/30€

FOLIARD 2016, NICOLAS DUBOST
Gamay, Vallée du Rhône

6€/26€

-/38€

BOURGOGNE CHÂTEAU DE PREMEAUX 2016
Chardonnay, pinot noir,  AOP Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits

-/40€

Muscat sec, Alsace 

DIS MOI OUI 2019 - LE FIEF NOIR 
Chenin, Loire

-/28€

STEINWEG 2015, B&V FLEITH -/42€
Riesling, Alsace 

DORFBURG 2014, B&V FLEITH  -/45€
Pinot gris, Alsace

S.L.T. 2017 ANTOCYÂME
 Syrah, Cab Franc et Tannat, Montauban 

8€/30€


